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10 restaurants, dont un établissement de crémes glacées,
décrochent leur premiére Etoile MICHELIN dans le cadre de la
sélection du Guide MICHELIN Taiwan 2024

Située a Taichung, MINIMAL est la premiere adresse de créemes glacées au
monde & recevoir une Etoile MICHELIN ,

49 tables brillent dans la catégorie des restaurants Etoilés MICHELIN

Au total, 343 établissements sont mis a I'honneur dans ce nouveau
millésime

Michelin a le plaisir de dévoiler la sélection complete des restaurants du
Guide MICHELIN Taiwan 2024.

Entre les restaurants Etoilés MICHELIN, ceux récompensés du Bib Gourmand et les
établissements recommandés par le Guide MICHELIN, pas moins de 343 adresses
composent la nouvelle sélection taiwanaise, une belle progression par rapport aux
321 tables mises a I'hnonneur I'an passé. Parmi celles qui se sont illustrées en 2024,
157 se trouvent a Taipei, 66 a Taichung, 59 a Tainan et enfin 61 a Kaohsiung.

Ce nouveau millésime compte 49 établissements Etoilés MICHELIN contre 44 pour
la derniére sélection. Cette année, 10 adresses se sont vu décerner leur premiere
Etoile MICHELIN. D’autres, déja sélectionnées I'an passé, ont une fois de plus
impressionné notre équipe d’inspection. C’est le cas des 6 restaurants récompensés
de I'Etoile Verte MICHELIN I’an passé, qui ont réussi a conserver cette distinction
grace a leur engagement sans failles en faveur d'une gastronomie plus durable.

« L'ile de Taiwan brille par sa beauté, mais aussi par son abondance d'ingrédients
et par le talent des chefs qui font vivre sa scéne gastronomique. Notre
sélection 2024 représente plus de cinquante styles de cuisine issus des quatre coins
du monde et met a I'honneur l'incroyable diversité ainsi que la grande maturité du
paysage culinaire taiwanais. Elle refléte la formidable capacité de Taiwan a honorer
ses racines tout en explorant de nouvelles tendances pour créer un mariage
harmonieux entre innovation et tradition. », confie Gwendal Poullennec, Directeur
international des Guides MICHELIN.

« Nos inspectrices et inspecteurs sont heureux de voir que la scéne culinaire locale
continue année aprés année de s'épanouir. Pour preuve, de nombreux restaurants
ouvrent régulierement, notamment de petites adresses comme il y en avait
autrefois. De nouveaux restaurants gastronomiques font également leur apparition
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et il est rafraichissant de voir qu’ils ne se cantonnent pas a la cuisine occidentale,
mais subliment avec brio la cuisine contemporaine taiwanaise ou asiatique. Ces
établissements sont portés par des chefs qui se distinguent par leur talent, leur
technique, leur créativité et leur personnalité. »

10 nouveaux restaurants se voient attribuer une Etoile MICHELIN

3 établissements ont été promus au rang d'une Etoile MICHELIN dans ce nouveau
millésime. Ils sont rejoints par 7 autres adresses qui font une entrée remarquée au
Guide MICHELIN en décrochant d'emblée cette distinction tant convoitée.

Pour la premiere fois depuis la création de la sélection taiwanaise, une table
récompensée du Bib Gourmand voit ses efforts salués d'une Etoile MICHELIN, et il
s'agit de MINIMAL. Située a Taichung, c'est également la toute premiere adresse
de cremes glacées au monde a recevoir cette reconnaissance. Consacrée aux
desserts, I'adresse jumelle de Sur- éblouit tant sur le plan gustatif que visuel grace
a des associations de saveurs et de textures recherchées. Les convives peuvent y
déguster un menu en sept services qui évolue au gré des saisons et dévoile de
succulents granités et glaces dressés avec soin et élégance.

A Taichung, L'Atelier par Yao, précédemment recommandé par le
Guide MICHELIN, se voit également attribuer une Etoile MICHELIN. L'établissement
est tenu par un jeune chef qui a fait ses armes en France et s’appuie sur son
expérience pour proposer une séduisante interprétation de la cuisine moderne
francgaise qu'il pare de quelques touches asiatiques. Nos inspectrices et inspecteurs
ont particulierement apprécié la noix de Saint-Jacques cuite a la braise, agrémentée
de kombu, de petits pois et d'une sauce au persil : une association de saveurs
surprenante et réussie.

Le dernier restaurant & avoir été promu au rang d'une Etoile MICHELIN est Sens,
qui se situe a Taipei. Il ouvre uniquement le soir et propose un menu dégustation
unique qui change au fil des saisons (a I'exception de I'indétronable paté en cro(te).
Le chef utilise des herbes fraiches pour créer des sauces mémorables qui
complétent a merveille ses créations.

7 nouveaux établissements rejoignent cette année le Guide MICHELIN en intégrant
directement la famille des tables une Etoile MICHELIN. Il s'agit de Yuen Ji, une
adresse située a Taichung et gérée par le chef Lin qui revisite le patrimoine et la
culture gastronomiques taiwanais en ajoutant une touche de sophistication a des
plats familiaux, ainsi que GEN, situé a Kaohsiung, dont la brigade se compose de
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professionnels originaires de Macao et de Hong Kong. Ensemble, ils proposent
trois menus axés sur des produits de la mer séchés, comme le nid d'hirondelle et
I'ormeau, et remettent au go(t du jour des plats cantonais des années 1980.

Situés & Taipei, les 5 autres nouveaux établissements une Etoile MICHELIN sont :

A, nommé d'aprés l'initiale du prénom du chef Alain Huang, promet de vivre une
expérience gastronomique d'exception. Le chef accueille ses convives dans un lieu
d'une rare élégance, qui frappe par sa décoration immaculée. Il aime bousculer les
idées recues et s’inspire pour cela de la cuisine francaise, qu'il rehausse d’influences
asiatiques, afin de créer des plats inédits.

Circum- tire son nom du mot latin qui signifie « cercle », une forme qui symbolise
I'unité et la complétude dans la culture chinoise. La jeune équipe de ce restaurant
retrace le parcours des émigrants chinois au fil des siecles et explore comment leur
culture culinaire a évolué en fonction des époques et des territoires. C'est en
s’inspirant de recettes traditionnelles, de leurs souvenirs d'enfance et de leurs
voyages a l'étranger que le chef et sa brigade ont créé une expérience culinaire
captivante, articulée autour de la littérature et des récits, et sublimée par des
techniques frangaises savamment maitrisées.

Eika - Nichée entre les étals d'un marché, cette adresse n'est pas facile a trouver.
Cependant, la décoration de style Japandi, I'atmospheére sereine qui regne chez Eika
et I'utilisation astucieuse de légumes et de sirops locaux fermentés, mis en scene
dans des plats japonais, sauront récompenser vos efforts. Seul un menu
dégustation est proposé et la plupart des ingrédients sont importés chaque jour
depuis le Japon pour garantir leur fraicheur.

Avec sa facade japonaise et sa salle a manger d'inspiration nordique, NOBUO casse
les codes. Né a Taiwan et élevé au Japon, le chef exécutif qui a prété son nom a
cette adresse a souhaité mettre en valeur la cuisine franco-japonaise en utilisant
des produits taiwanais chers a son coeur.

Wok by O'BOND déconstruit tout ce que vous croyez savoir des saveurs
taiwanaises et de la cuisine asiatique pour en proposer une nouvelle interprétation
innovante, associée a des techniques frangaises.
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Si I'on ajoute a ces nouveautés les adresses qui conservent leur distinction, la
sélection 2024 compte 41 tables qui valent I'étape (30 a Taipei, 8 a Taichung et 3 a
Kaohsiung). Tous les établissements salués de deux et trois Etoiles MICHELIN en
2023 conservent eux aussi leur distinction. Parmi eux se trouvent 5 restaurants
deux Etoiles MICHELIN situés & Taipei : L'Atelier de Joél Robuchon, logy,
Molino de Urdaniz, Mudan ainsi que RAW, et 3 adresses trois Etoiles MICHELIN
dont JL Studio, a Taichung, mais aussi Le Palais et Tairroir qui se trouvent tous
deux a Taipei.

35 nouvelles adresses sont recommandées pour leur cuisine de qualité

En plus des restaurants Etoilés MICHELIN et des Bib Gourmand, lesquels ont été
dévoilés la semaine derniére, les inspectrices et inspecteurs du Guide MICHELIN
recommandent également de nombreuses adresses qui les ont séduits par la qualité
de leur proposition. Cette année, 168 tables, dont 35 nouveautés (13 a Taipei, 8 a
Taichung, 7 a Tainan et autant a Kaohsiung) sont a retrouver dans la catégorie des
restaurants recommandés par le Guide MICHELIN.

Ces établissements représentent divers styles de cuisines comme la cuisine
taiwanaise chez 3927 et Taiwan Rice Dining Hall a Taipei, mais aussi chez Chef
Ah-Hsi’'s Old Time Restaurant et huist a Taichung ou encore chez A Fung'’s
Harmony Cuisine, Paul’'s Canteen et Three Meals a Kaohsiung.

Les amateurs de Small Eats trouveront leur bonheur chez Zai Lai a Taichung, chez
A Hai Taiwanese Oden, Shun Te Beef Soup et Wenpapa Goose a Tainan ou
chez Three Wheels a Kaohsiung.

Un nouveau restaurant végétarien situé a Tainan, Mao Su, a également été
sélectionné.

L'Etoile Verte MICHELIN met une nouvelle fois en lumiére I'engagement de
6 adresses en faveur d'une gastronomie plus durable.

L'Etoile Verte MICHELIN récompense les restaurants de la sélection qui ouvrent la
voie a une gastronomie plus respectueuse de I'environnement en proposant des
expériences qui associent excellence culinaire et engagement écologique.

A Taiwan, adopter une approche écologique et respectueuse de I'environnement est
un engagement du quotidien. Aidés de leurs équipes, de nombreux chefs et
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restaurateurs mettent en place de nouvelles initiatives afin d’avoir un impact plus
positif sur la planete.

Les 6 restaurants qui se sont distingués en 2023 continuent d’ouvrir la voie et
inspirent d'autres établissements a adopter une approche plus durable. Il s'agit de
EMBERS, Hosu, Little Tree Food (Da’an Road), Mountain and Sea House,
Yangming Spring (Shilin) a Taipei et de Thomas Chien a Kaohsiung.

Trois prix spéciaux MICHELIN sont décernés

En plus de recommander des restaurants de qualité, le Guide MICHELIN a
également pour ambition de mettre a I'honneur les professionnels de talent qui
contribuent a proposer aux convives une expérience gastronomique d'exception.
En attribuant ces récompenses, le Guide MICHELIN souhaite faire rayonner la
diversité des métiers et des savoir-faire qui font la richesse de la restauration.

Prix MICHELIN du Service

Remis par The Glenlivet, le prix MICHELIN du Service vise a mettre en lumiére et a
encourager des professionnels talentueux et chevronnés qui apportent une
véritable valeur ajoutée a I'expérience client. Cette année, ce prix est attribué a
Yun-Shan HSU qui officie au sein du restaurant une Etoile MICHELIN Ban Bo situé
a Taipei.

Forte de pres de dix ans d'expérience dans la restauration, Hsu est toujours
attentionnée, professionnelle et chaleureuse dans ses échanges avec les convives.
C'est une femme aimable, passionnée et slre d'elle, dont le service et le
dévouement contribuent a créer une expérience gastronomique agréable et
mémorable.

Prix MICHELIN de Ia Sommellerie

Le Prix MICHELIN de la Sommellerie récompense les compétences, les
connaissances, mais également la passion de talentueux sommeliers dans le
secteur de la restauration. La lauréate du Prix de la Sommellerie 2024 est Yoyo
TSENG. Elle fait partie de I'équipe du restaurant une Etoile MICHELIN Yuen Ji, a
Taichung et est la premiere femme de Taiwan a recevoir cette distinction.

Tseng, qui a évolué a L'Atelier de Joel Robuchon Taipei et dans un restaurant
cantonais pendant plusieurs années, a su tirer parti de son expérience dans la
sommellerie pour approfondir sa connaissance des vins et parfaire son service.
Grace a sa grande expertise, elle excelle dans I'art de créer des accords mets et
vins intrigants qui révelent toutes les saveurs des plats taiwanais traditionnels.
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Prix MICHELIN du Jeune Chef

Le prix du Jeune Chef MICHELIN, décerné par Mia C'bon, rend hommage a un jeune
chef qui a impressionné nos inspectrices et inspecteurs tant par son talent que par
son potentiel. Il revient cette année a Tim, Ting-Yu CHEN, le chef de huist, un
restaurant situé a Taichung qui rejoint la catégorie des établissements
recommandés par le Guide MICHELIN.

Aprés avoir obtenu son dipldme a I'école hoteliere locale, Tim a pris son envol
direction I'Australie ou il a continué de se former. S'il propose des plats d’apparence
épurée, il s'appuie sur sa grande créativité et sa maitrise technique pour créer des
assiettes audacieuses qui font briller la scéne culinaire taiwanaise.

La sélection compléte du Guide MICHELIN Taiwan 2024 est jointe a ce communiqué
de presse.

Les restaurants récompensés rejoignent la sélection d’hétels du Guide MICHELIN
qui met en avant les lieux de séjour les plus originaux et tendance a ne pas manquer
a Taiwan et dans le monde entier. Chaque hotel est sélectionné par les experts du
Guide MICHELIN pour son style, son service et sa personnalité uniques (avec des
formules qui conviennent a tous les budgets) et peut étre réservé directement sur
le site internet et I'application du Guide MICHELIN.

Consultez le site internet officiel du Guide MICHELIN ou téléchargez I'application
gratuite (iOS et Android) afin de découvrir chaque restaurant de la sélection et
effectuer une réservation dans un hotel pour un séjour inoubliable.

Télécharger l'application du Guide MICHELIN

Suivez les comptes officiels du Guide MICHELIN pour découvrir les dernieres

actualités : Site internet : https://quide.michelin.com/fr/fr



https://guide.michelin.com/
https://apps.apple.com/app/apple-store/id1541129177?mt=8
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.viamichelin.android.gm21&hl=en&gl=US
https://guide.michelin.com/tw/en
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Facebook :

https://facebook.com/michelinguidetaiwan

https://facebook.com/michelinguideasia
YouTube : https://www.youtube.com/c/MICHELINGuideAsia
Instagram : @MichelinGuide

Le Guide MICHELIN Taiwan 2024 en bref :

2024 Nouveauté | Promotion
343

NOMBRE TOTAL
D'ETABLISSEMENTS
Nombre total de
restaurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

1 Etoile MICHELIN
Nombre total de

Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
qubre total

d'Etoiles Vertes

*Déplacé depuis la catégorie des

restaurants recommandés par le
Guide MICHELIN

Nouveauté | Promotion

TAIPEI

Nombre total de
restaurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

2 Etoiles MICHELIN



https://facebook.com/michelinguideasia
https://www.youtube.com/c/MICHELINGuideAsia
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Nombre total de
res,taurants

1 Etoile MICHELIN
Nombre total de

Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
Nombre total

d'Etoiles Vertes

*Déplacé depuis la catégorie des

restaurants recommandés par le
Guide MICHELIN

Nouveauté | Promotion

TAICHUNG

Nombre total de
restaurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
res,taurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

1 Etoile MICHELIN
Nombre total de

Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
Nombre total

d'Etoiles Vertes

Nouveauté | Promotion

TAINAN

Nombre total de
res,taurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
res,taurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
res,taurants

1 Etoile MICHELIN
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Nombre total de

Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
qubre total

d'Etoiles Vertes

Nouveauté | Promotion

KAOHSIUNG

Nombre total de
restaurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
res,taurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

1 Etoile MICHELIN
Nombre total de

Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
Nombre total

d'Etoiles Vertes
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PARTENAIRES OFFICIELS DE LA CEREMONIE DU GUIDE MICHELIN

Of‘ﬁgial Partner
BEASEBY

AAQ

evian

N

OUR 2024 PARTNERS
2024 S1ESH¥

Supporting Principal
BB

TAIWAN

WAVES OF WONDER

Official Partner Official Partner
BEAEEBY EAGEBHE

THE Mia
GLENLIVET C'bon

Event Partner Event Supporter

EHEERE TEEN RS

R NHEE

LA MAISON DU TERROIR

A propos de Michelin
Michelin construit un manufacturier leader mondial des composites et expériences qui transforment

notre quotidien. Pionnier de la science des matériaux depuis plus de 130 ans, Michelin s’appuie sur une
expertise unique pour contribuer significativement au progrés humain et a un monde plus durable.
Grace a sa maitrise inégalée des composites polymeéres, Michelin innove constamment pour fabriquer
des pneus de haute qualité et des composants critiques pour des secteurs aussi exigeants que la
mobilité, la construction, I'aéronautique, les énergies bas carbone ou la santé. Le soin apporté a ses
produits et sa connaissance intime des usages lui permettent de faire vivre a ses clients des expériences
exceptionnelles, qu’il s’agisse de solutions basées sur les data et I'intelligence artificielle pour les flottes
professionnelles, ou de la découverte des restaurants et hotels remarquables que le Guide MICHELIN
recommande. (www.michelin.com)
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TAIWAN 2024
LE GUIDE MICHELIN TAIWAN 2024

TAIPEI
ERERER

EEAE (XX

EEAR (PX)

IR E

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

Le Palais

Cuisine cantonaise

Tairroir

Cuisine taiwanaise
contemporaine

R &3

EBELR (X

EEAE (FX)

HEEE

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

L'Atelier de Joél Robuchon

=ik

Cuisine frangaise
contemporaine

logy

Cuisine asiatique
contemporaine

Molino de Urdaniz

EEEATEY

Cuisine espagnole
contemporaine

Mudan

HA

Cuisine de tempura

RAW

Cuisine novatrice

&3

EBELR (X

EEAE (FX)

FHEERE

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

A NOUVEAUTE

Cuisine frangaise
contemporaine

A Cut

Spécialités de viandes

Ad Astra

Cuisine européenne
contemporaine

Ban Bo

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Circum- NOUVEAUTE

Cuisine créative

de nuit

Cuisine frangaise
contemporaine

Eika NOUVEAUTE

ok

Cuisine japonaise
contemporaine

Fujin Tree Taiwanese Cuisine &
Champagne (Songshan)

EREERERE (f2l)

Cuisine taiwanaise
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Golden Formosa > E 5 Cuisine taiwanaise
Impromptu by Paul Lee Cuisine novatrice

INITA Cuisine |taI|<_anne
contemporaine

Ken Anhe Cuisine japonaise
Kitcho HREZES Sushi

Ming Fu BRiEEREBE Cuisine taiwanaise
Mipon *E Cuisine taiwanaise
Mountain and Sea House L Cuisine taiwanaise
NOBUO NOUVEAUTE Cuisine contemporaine

. . . e Cuisine frangaise
Paris 1930 de Hideki Takayama E22EE 1930x EIUELR contemporaine

Cuisine frangaise
contemporaine

Shin Yeh Taiwanese Signature RE fEx Cuisine taiwanaise
Sushi Akira BRE ] Sushi

Sushi Ryu fighE Sushi

Sushiyoshi P Cuisine japonaise
Cuisine asiatique
contemporaine

The Guest House Cuisine huaiyanaise
Tien Hsiang Lo X Cuisine de Hangzhou
Wok by O'BOND NOUVEAUTE Cuisine créative

Ya Ge Cuisine cantonaise
Yu Kapo Cuisine japonaise
ZEA Cuisine latino-américaine

Sens PROMOTION

T+T

RESTAURANTS RECOMMANDES PAR LE GUIDE MICHELIN

EEAE (EX EEmAR (PX) FEEM

Nom du restaurant
(chinois)

Nom du restaurant (anglais) Style de cuisine

Cuisine frangaise
contemporaine

3927 NOUVEAUTE =i wi) Cuisine taiwanaise

44 SV K3 Cuisine taiwanaise

85TD PR AREE Cuisine cantonaise

AKIN NOUVEAUTE Cuisine créative

Aleisha NOUVEAUTE Cuisine méditerranéenne
Antico Forno ZIEFE Cuisine italienne
Artbrosia = Cuisine italienne

Baho (Da'an) J\FD (KZR) Barbecue

16 by Flo
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CEO 1950

Cuisine européenne
contemporaine

Cha Cha Thé Cuisine

Cuisine francaise
contemporaine

Cheng Jia

Cuisine taiwanaise

Chinese Cuisine

Cuisine taiwanaise

Chope Chope Eatery

Cuisine d'Asie du Sud-Est

Chuan Mu Yuan

JIEE

Spécialités de dim sum

Clover

Cuisine frangaise
contemporaine

Danny's Steakhouse

BB

Spécialités de viandes

Da-Wan

PN

Barbecue

ECRU NOUVEAUTE

Cuisine créative

EMBERS

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Ephernité

Cuisine frangaise
contemporaine

FRASSI NOUVEAUTE

Cuisine italienne
contemporaine

Fresh & Aged

KRR AR A HE AR

Spécialités de viandes

Gi Yuan

R

Cuisine sichuanaise

Hosu

e

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Iron Chef Teppanyaki

IR

Teppanyaki

Izmir Turk Ki,tchen
NOUVEAUTE

FREHLEHEERE

Cuisine turque

Jarana

Cuisine espagnole

Kohaku NOUVEAUTE

Cuisine japonaise

Komboi NOUVEAUTE

Cuisine moderne

LA Vie by thomas bihner

Cuisine européenne
contemporaine

le beaujour

Re

Cuisine frangaise
contemporaine

Lin Ju NOUVEAUTE

Cuisine cantonaise

Lin's Vegetable Lamb Hotpot

BAZR
E3

MREXFAE

Fondue chinoise

Longtail

Cuisine novatrice

May Snow Hakka Food

ARAEEREDER

Cuisine Hakka

Mochi Baby

MRIEEE

Street food

Muji Beef Noodles

B4 AN

Spécialités de nouilles

Mume

Cuisine européenne
contemporaine

N°168 Prime Steakhouse

(Zhongshan)

N°168 Prime 4#E (h
)

Spécialités de viandes
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Orchid

il

Cuisine moderne

Page

B/

Cuisine internationale

PASTI

Cuisine italienne

Peng Lai

S

Cuisine taiwanaise

Really Good Seafood

BEiiriEst

Poissons et fruits de mer

Robin's Teppanyaki

Robin's &Rtz

Teppanyaki

Sasa

AR

Sushi

Set. NOUVEAUTE

Cuisine créative

Shan Nay Chicken

LAY RS

Street food

Shi NOUVEAUTE

=3

Cuisine japonaise

Shih Chia Big Rice Ball

TER & N5 E

Small eats

Shin Yeh Taiwanese Cuisine

FRIEE R (RIE)E)

Cuisine taiwanaise

Shing-Peng-Lai (Zhongshan
North Road)

BZERA X (P LALER)

Cuisine taiwanaise

Silks House

ey

Cuisine cantonaise

Sushi Masuda

figi2H

Sushi

Sushi Nanami

fEtim

Sushi

Sushi Nomura

SREP A

Sushi

Sushi Touryuumon

fERA FREM

Sushi

Taiwan Rice Dining Hall
NOUVEAUTE

H

Cuisine taiwanaise

Tajimaya Shabu Shabu

BERFRIRE (KEE)

Shabu-shabu

Tao Luan Ting Roast Peking
Duck Palace

FtFERT

Cuisine pékinoise

Thai & Thai

Cuisine thailandaise

The Dragon

=E

Cuisine cantonaise

The Tavernist

Cuisine européenne
contemporaine

The Ukai

Teppanyaki

Toh-A'

R

Cuisine novatrice

Tsuki Yo Iwa

A®aA

Cuisine japonaise

Tutto Bello

Cuisine italienne
contemporaine

Uke

=

Cuisine japonaise

Uosho

Cuisine japonaise

Vanne Yakiniku

RIER

Barbecue

Wamaki

MEERXEIR

Cuisine japonaise

Xiang Se

&

Cuisine européenne
contemporaine

Yangming Spring (Shilin)

BEAEXR (L)

Cuisine végétarienne
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Yuan Huan Pien Oyster Egg
Omelette

[EIIR 240 {7 Rl

Street food

Zaap NOUVEAUTE

Cuisine thailandaise

Zan

Ei-

Teppanyaki

S

EBELR (X

EEAE (FX)

HEEE

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

EMBERS

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Hosu

YF I

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Little Tree Food (Da'an Road)

IMME R (KRER)

Cuisine végétarienne

Mountain and Sea House

LiBE

Cuisine taiwanaise

Yangming Spring (Shilin)

BEAEXR (EH#)

Cuisine végétarienne

TAICHUNG
EREBES

EEAHE (X

EmAE (P

IR LA

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

JL Studio

Cuisine singapourienne
contemporaine

€3

EBELR (EX)

EEAE (FX)

FHERRE

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Fleur de Sel

Bz

Cuisine frangaise
contemporaine

Forchetta

Cuisine européenne
contemporaine

La Maison de Win

Cuisine taiwanaise
contemporaine

L'Atelier par Yao PROMOTION

Cuisine francgaise
contemporaine

MINIMAL PROMOTION

Cuisine moderne

Oretachi No Nikuya

BENRE

Barbecue

Sur-

o]
i

Cuisine taiwanaise
contemporaine
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Yuen Ji NOUVEAUTE | JThe | Cuisine taiwanaise

RESTAURANTS RECOMMANDES PAR LE GUIDE MICHELIN

EEAE (EX)

EEAE (P

FEEN

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

Chef Ah-Hsi's Old Time i
Restaurant NOUVEAUTE

P EER iR EE B AR

Cuisine taiwanaise

Chien Wei Seafood

FRiEHE

Cuisine taiwanaise

Chilliesine (West)

Cuisine indienne

enPure NOUVEAUTE

HER (BE)
i

Cuisine moderne

FReNCHIE FReNCHIE

Cuisine frangaise
contemporaine

FRINS NOUVEAUTE

Cuisine frangaise
contemporaine

Hello VietNam

R IRYF

Cuisine vietnamienne

Hibiki Seafood

2Bk

Poissons et fruits de mer

huist NOUVEAUTE

#E

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Inflorescence

RAEZ BT

Cuisine japonaise

Isagi

iR

Cuisine japonaise

KR Prime Steak

Spécialités de viandes

Le Coté LM NOUVEAUTE

INGEK

Cuisine frangaise
contemporaine

Le Plein

mE

Cuisine novatrice

Master of Mushroom (Xinshe)

g (BTL)

Cuisine taiwanaise

MeatGQ

BARTNE 4 B8

Spécialités de viandes

Meidz Seafood

¥

Poissons et fruits de mer

Moment in Beijing

REESR

Cuisine pékinoise

Orient Dragon

R77HE

Cuisine taiwanaise

PI

Cuisine européenne
contemporaine

Rong Cuisine

FERR/NVHIE

Cuisine asiatique

Shan Shin (West)

B2 (BE)

Cuisine taiwanaise

Torien Yakitori

Cuisine japonaise

Tu Pang

i

Cuisine européenne
contemporaine

UNA-VERSE NOUVEAUTE

Cuisine créative

VARMT (West) NOUVEAUTE

BB (A=)

Spécialités de nouilles

Wen Tao

sm )

Cuisine taiwanaise

Yu Yue Lou

53A18

Cuisine cantonaise
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Yuan

7T

Cuisine taiwanaise
contemporaine

Zai Lai NOUVEAUTE

R

Small eats

TAINAN

RESTAURANTS RECOMMANDES PAR LE GUIDE MICHELIN

EEAE (EX)

EEAE (P

FEEN

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

A Cun Beef Soup (Baoan Road)

P 4AEZ (RKE)

Small eats

A Hai Taiwan,ese Oden
NOUVEAUTE

Bel 4 TR

Small eats

A Ming Zhu Xing (Baoan Road)

FIERFED &4 ((RKER)

Small eats

A-Yu Beef Shabu Shabu (Kunlun
Road)

Fm#4A (EFE)

Fondue chinoise

Bistro Alley

BFH

Cuisine européenne
contemporaine

Como En Casa Gourmet

BER

Cuisine espagnole

Di Yi Ding

T — i

Poissons et fruits de mer

Eastern Castle Noodles

B ERDERER

Small eats

Feng No Seafood

L2 B

Poissons et fruits de mer

Good Hunan Cuisine

BIRELT MR AE

Cuisine du Hunan

Gyu Go Zou

4HE

Fondue chinoise

Hara Peko NOUVEAUTE

Cuisine moderne

Hsin Hsin

Cuisine taiwanaise

Jin Xia

iRE

Cuisine taiwanaise

Jyu Dim NOUVEAUTE

B

Spécialités de dim sum

Kaiyuan Road No Name Milkfish

FRTHREREEA

Small eats

Kanshi

HE

Cuisine japonaise

Lao Tseng Lamb

ZEFR

Small eats

L'herbe NOUVEAUTE

FENER

Cuisine européenne
contemporaine

Mao Su NOUVEAUTE

EiR

Cuisine végétarienne

Pankoko

[EE Y&

Barbecue

Plum Chang

SiBHR

Cuisine taiwanaise

Principe

[ Al

Cuisine francgaise
contemporaine

Shun Te Beef Soup
NOUVEAUTE

IREESERi%

Small eats

The Temple-front Eatery

WEEREE

Cuisine taiwanaise
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Wang Jia Smoked Lamb

IREFAH

Cuisine taiwanaise

Wenpapa Goose NOUVEAUTE

mEIRA

Small eats

Zai Fa Hao

BER

Small eats

KAOHSIUNG
&3

EEAE (XX

EEAR (PX)

IR E

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

GEN NOUVEAUTE

€®=
(53]

Cuisine cantonaise

Haili

Cuisine moderne

Sho

&

Cuisine japonaise

RESTAURANTS RECOMMANDES PAR LE GUIDE MICHELIN

EEAE (EX)

EmAR (PX)

IR LA

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Type de cuisine

A Fung's Harmony Cuisine
NOUVEAUTE

XA

Cuisine taiwanaise

CHO NOUVEAUTE

M

Cuisine moderne

Bo Home

FHEAPIIR

Cuisine taiwanaise

Ca marche

REIS AR/

Cuisine européenne
contemporaine

Capstone Steakhouse

Spécialités de viandes

Chang Sheng 29

K& 29

Cuisine taiwanaise

Cheng's Noodles

BRR ) {F 5

Spécialités de nouilles

Crab's House

B2

Poissons et fruits de mer

CRATAIN NOUVEAUTE

Cuisine européenne
contemporaine

Duck Zhen (Wufu 4th Road)

RSRI2 (RfEMHER)

Small eats

Fu Yuan

1B

Cuisine taiwanaise

Good Crab House

yrisE

Poissons et fruits de mer

Hai Guang

BCEARE PR

Jiangzhe

Hung Tao Shanghainese
Dumpling (Cianjin)

I EESS (A1)

Spécialités de dim sum

Kuca Seafood

EES:LE

Poissons et fruits de mer

Majesty

EEi

Cuisine novatrice

Marc L3

Cuisine européenne
contemporaine

MU

K

Cuisine novatrice
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Nibbon

Cuisine européenne
contemporaine

Opus One Yin Yue

FERIR

Cuisine européenne
contemporaine

Papillon

Cuisine francaise
contemporaine

Paul's Canteen NOUVEAUTE

KiLBE

Cuisine taiwanaise

Syan Syang

WERERIE

Cuisine taiwanaise

Tain Chu NOUVEAUTE

XE

Cuisine sichuanaise

Tainan Wang

B

Cuisine taiwanaise

Temperature Studio

R

Cuisine novatrice

the FRONT HOUSE

HiF

Cuisine novatrice

Thomas Chien

Cuisine frangaise
contemporaine

Three Meals NOUVEAUTE

=HER

Cuisine taiwanaise

Three Wheels NOUVEAUTE

=ERAIIE

Small eats

Ukai-tei

Teppanyaki

White Gourd and Fat Person

2 MEKF

Cuisine taiwanaise

Xiantaosu

ETES

Cuisine végétarienne

e

EBELR (EX)

EEAE (FX)

FHERRE

Nom du restaurant (anglais)

Nom du restaurant

(chinois)

Style de cuisine

Thomas Chien

Cuisine frangaise
contemporaine

RELATIONS PRESSE DU GROUPE MICHELIN
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